


Ｑ ：プロフィールを教えて下さい。
Ａ ： 那珂川町北向田出身です。東京の飲食店で約20年勤務後、2018
　　年に Uターンし 2021年３月まで町の地域おこし協力隊として勤め
　　ていました。妻はフィットネスインストラクターをしており、ヨガ教
　　室を開いたり、昨年は町の健康イベントの講師もしました。

Ｑ ：お店をオープンすることになったきっかけを教えてください。
Ａ：自分の強みである食を通じて、自分が生まれ育った町 ・地元に元
　　気 ・活気を取り戻したいと思いました。

Ｑ ：おすすめメニューを教えてください。
Ａ： 工房米夢の特製米粉バンズと栃木黒毛和牛を 100％使用した
　　「Ｌ＆Ｓ136バーガー」です。メニューは地産地消で、地元産・栃

　　木県産食材の素材を生かして
　　います。土日祝日限定で、八溝
　ししまるを 100％使用した「ジ
　　ビエバーガー」もあります。

Ｑ ： 今後の目標を教えてください。
Ａ： 飲食業の既成概念にとらわれることなく、様々なことにチャレンジして、
　　町の活性化に少しでも貢献していきたいと思います。
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◆特徴のある週刊新聞　　 　 解説に力点をおいた企業編集とニュース報道

◆時代に鋭く斬り込む　　　   農政・農業・農村の動き、 問題をタイムリーに

◆経営に役立つ　　　　　　    実務情報と経営マインド

◆読みやすく親しみやすい 　 老若男女が楽しく読める


